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Ma Cuisine chez vous
Traiteur à domicile, cours de cuisine, événementiel
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Menus traiteur
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Tarifs ASSOCIATION
2015/2016
 Monsieur, Madame
Je vous prie de trouver ci dessous la plaquette des tarifs  pour les associations.
Espérant que ces propositions sauront retenir votre attention et restant à votre disposition pour tous renseignements complémentaires.
Nous vous prions de croire, Monsieur,Madame, en l'assurance de mes respectueuses salutations.
MA CUISINE CHEZ VOUS
Chef Cyrille

Tarif Association 2015/1016 

Les Couscous
Couscous 2 viandes  « au choix »*

poulet/merguez/kefta
9,70€/pers (-20%) – 7,70€/pers
(2 viandes, courgettes, navets, carottes, oignons, choux, tomates, pois chiche, semoule)

Couscous 3 viandes « au choix »*

poulet/agneau/bœuf/merguez/kefta
13,50€/pers (-10%) – 12,15€/pers
(3 viandes, courgettes, navets, carottes, oignons, choux, tomates, pois chiche, semoule)

Couscous brochettes (320 gr)*

brochettes d'agneau/brochettes de bœuf
15,30€/pers (-10%) – 13,70€/pers
(2 brochettes, courgettes, navets, carottes, oignons, choux, tomates, pois chiche, semoule)

Couscous Méchoui*

Agneau
17,50€/pers  (-10%) - 15,75€/pers
Plus matériel et combustible*

(Agneau, courgettes, navets, carottes, oignons, choux, tomates, pois chiche, semoule)
Matériel : *Tourne broche et combustible – 130€
Couscous Royale*

poulet/agneau/bœuf/merguez/kefta
23,40€/pers (-20%) - 18,70€/pers
(5 viandes, courgettes, navets, carottes, oignons, choux, tomates, pois chiche, semoule)

Tous nos couscous sont accompagnés harissa 
Les Paellas
La Paella au poulet*
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(Riz, mélange de fruits de mer, poivrons, oignons, petits pois, chorizo, moules, gambas, poulet)

La Paella deux viandes*
11,50€/pers (-10%) – 10,35€/pers
(Riz, mélange de fruits de mer, poivrons, oignons, petits pois, chorizo, moules, gambas, poulet, porc)

La Paella Royal*
17,50€/pers(-20%) – 14,50€/pers
(Riz, encornet, moules, crevettes, langoustines, filet de rouget, poulet, lapin, porc, poivrons, oignon, petits pois, chorizo)

Les divers
La Tartiflette et Salade verte
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(Pomme de terre fraîche, lardons, oignon, vin blanc, crème fraîche, reblochon)

La Lasagne de bœuf et Salade verte
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(bœuf, oignons, ail, basilic, tomates, carottes, lait, parmesan, fromage râpé, pâte à lasagne)

La Moussaka et Salade verte
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(bœuf, agneau, oignon, tomates, ail, aubergines, fromage râpé)

Le Pot au feu ou poule au pot 
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(Bœuf à braiser, paleron de bœuf, os à moelle, oignon, carottes,  navets, poireaux, pomme de terre, chou vert)
La Choucroute
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(Chou, pommes de terre, saucisse Strasbourg, saucisse fumé, palette fumé, saucisson ail)
Le Jam balaya
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
(Riz, blanc de poulet, chorizo, dés de jambon cru, oignon, poivrons, céleri branche, tomate concassée, épice Cajun)
Pain compris dans les prestations
 Les Buffets
LE LOW COST
à partir de 100 pers
6,50€/pers
Deux crudités (concombres, tomates ou carottes râpées)

Macédoine au thon ou salade de riz

Poulet froid et rôti de porc

Ou

 Formule « Méchoui - Grillades »
(Voir tarif ci dessous)
Camembert

Salade de fruits

Chips, Pain
LE RUSTIQUE
à partir de 20 pers
9,50€/pers (-10%) – 8,55€/pers
Panier de crudités de saison 

Deux salades composées au choix :

Piémontaise, Strasbourgeoise, Taboulé etc...

Assortiment de charcuteries et terrines

Rôti de porc froid et poulet

Roue de brie et salade verte

Assortiment de tartes aux fruits (trois sortes)

Condiments, chips, pain
LE TRADITION
à partir de 20 pers
13,50€/pers (-10%) – 12,15€/pers
Panier de crudités de saison 

Trois salades composées aux choix
(Piémontaise, taboulé, salade de riz, tomates mozzarella, etc... )

Assortiment de charcuteries et terrines

Mousse de saumon et St Jacques

Rôti de porc, Poulet rôti, pièce de bœuf

Plateau de fromages ( trois sortes), Salade verte

Pâtisseries au choix** 
Condiments, chips, pain
**Choix Gâteaux :
· Royal chocolat



· Fraisier, Framboisier



· L'exotique (mangue/passion)

· Chocolat lacté cœur caramel beurre salé
· Le Bounty (coco/chocolat au lait) 

·  La feuille d'automne (praliné, noix)

· Le Vacherin framboises ( meringues, bavarois framboises)
Tarif des gâteaux est de 2,40€/pers

Les formules «  Méchoui & Grillades »

Minimum 40 personnes
Matériel :1 Tourne broche/grillade et combustible – 130 €

[image: image4.png]



Formule 1
16,60€/pers (-10%) – 14,95€/pers
Agneau ou cochon de lait (soit 400 gr par personne), garnitures (haricots blancs ou pommes fondantes et ratatouille maison), 

Cuisson, découpe, service au buffet

Formule 2
20,60€/pers (-10%)– 18,54€/pers
Agneau ou cochon de lait (soit 400 gr par personne), assortiment de grillades*

Garnitures (haricots blancs ou pommes fondantes et ratatouille maison), 

, cuisson, découpe, service au buffet 

*saucisses de Toulouse, chipo, merguez, brochettes de volailles
Formule 3 
19,45€/pers
Formule 1 + le buffet LE LOW COST
Formule 4 
20,05€/pers
Formule 2 +  le buffet LE LOW COST
Formule 5
à partir de 150 pers
6,50€/pers
Grillade « chipolata / merguez et  le buffet LE LOW COST
Le pain est compris pour toutes les formules (1 baguettes pour 3 personnes) ainsi que les condiments
(Mayonnaise, moutarde, harissa) 
Les Amuse-bouches
TRADITION
Maki de saumon fumé
Gaspacho de tomates, basilic, mouillette croustillante

Pic de comté, tomate cerise et jambon

Mousse de carottes (orange/cumin) brunoise de fruits sec

Navettes charcutière

 « rillettes, mousse de foie, rosette »
Mini tartine à l'italienne
Acra de haddock 
Mini cake aux courgettes et mozzarella

Yakitori de poulet
Samoussa de bœuf au Curry
Mini Pissaladière 
Tartare de saumon  aux petits légumes
Verrine de poivron rôti au thym et feta

Tartare de tomates au basilic et billes de mozzarella
Verrine de Guacamole et gambas pimentées

Mini Club sandwich au thon et crudités

Pain croustillant, confiture de figues et foie gras de canard
Roulé de de jambon Serano et chèvre aux noix
	15 Pièces
	10 Pièces
	6 Pièces

	10,80 €/pers
	4,50 €/pers
	3,90 €/pers


GOURMAND
Carpaccio de St Jaques au citron vert

Pique de gambas au gingembre

Saumon mi-cuit sur fondue de poireaux et citronnelle

Confit de maquereaux aux aromates

Terrine de foie gras sur pain croustillant et purée de figues

Roulé de bœuf, sauce au raifort
Verrines
Tartare de thon et mangue, émulsion de passion à l'huile d'olive

Soupe glacée de concombre à la menthe, mouillette grillée

Farfalles au pesto, mini ratatouille

Mousse de boudin noir, confit de pommes fruits

Mille feuille Provençale au basilic

Salade de rates et haricots verts à la Niçoise
Pièces Chaudes
Parmentier de canard confit au panais 

Yakitori de volaille mariné

Bruschetta de serano, tomates confites et mozzarella
Nages de St Jacques aux saveurs Méridionale
	15 Pièces
	10 Pièces
	6 Pièces

	18,00 €/pers
	12,00 €/pers
	7,20 €/pers
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Ma Cuisine chez vous:
Cyrille GRIVEAU

2 Route de la Pyramide,28170 St Maixme Hauterive

Tel : 06-61-96-81-47
Site web: chefadomicile28.fr
SIREN 524800240 – APE 5621Z

TVA non applicable, art 293B du CGI
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